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Pagrus major

] TOP-Qualitat aus nachhaltiger Aquakultur
] hervorragend fir Sashimi und Sushi geeignet
] unverwechselbar leichter Geschmack

[] ab sofort ganzjahrig bestellbar

Die Japanische Dorade wird in Japan aufgrund ihrer lebendigen
Koérperfarbe und im Wortspiel zu ,Medetai® (fréhlich) auch
.Madai“ genannt und ist dort seit Jahrhunderten aufgrund
des unverwechselbar leichten Geschmacks ein sehr beliebter
und geschatzter Fisch. Die japanische Dorade ist das absolute
Topmodell unter den Meerbrassen und eignet sich fir verschiedene
Zubereitungsarten. In Japan wird sie vor allem fiir Sashimi oder
Sushi verwendet und gilt als absolute Delikatesse.

Zeelandia van Belzen importiert Japanische Doraden aus
Aquakultur mit erstklassiger Premium-Qualitdt direkt aus Tokio.
Die nachhaltige Aufzucht mit speziellem Futter aus natirlichen
Inhaltsstoffen sorgt fir eine besonders hohe Fleischqualitat.
Zudem gilt diese Fischart durch den geringen Fettanteil als
besonders gesundes Nahrungsmittel.
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